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6.4 Dokumentation Soziales 

 

Saltimbocca – Fleischverarbeitung: 
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Gnocchi mit Tomatensoße - Kartoffelteige:  
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Panna cotta: 
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Bruschetta: 

 

Tischdekoration: 
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Komplette Gerichte: 
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Italienisches Gericht: Gruß aus der Küche 

       

 

 

        

 
Bruschetta italiano 

  

        

        

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Menge Zutaten Zubereitung 

 

2 

1/2 

 

1  

 

 

 

1 EL 

 

 

1 

 

 

1 Bd. 

 

 

 

 

Tomaten 

Zwiebel 

 

Knoblauchzehen 

Salz 

Pfeffer 

 

Olivenöl 

Ciabatta 

Olivenöl 

Knoblauchzehe 

 

 

Basilikum 

 

Ofen auf 200° C vorheizen. 

in kleine Stücke schneiden. 

in feine Würfel schneiden und zu den Tomaten 

geben. 

schälen und zerdrücken und dazu geben. Mit 

und 

würzen, das ganze kurz ziehen lassen und dann mit  

auffüllen. 

mit 

beträufeln und mit  

einreiben, dann in den Ofen bei 200° C. Wenn das 

Brot schön kross ist, heraus nehmen. 

 

klein hacken, in die Schüssel mit den anderen 

Zutaten geben und vermengen.  

Masse auf Brote geben. 
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